
 

 

 

 

 

Cursos de Formación Profesional para el Empleo. 

Dirigidos a personas empleadas. Formación gratuita cofinanciada por el Fondo Social Europeo. 

 

CdT Castellón C/Astrònom Pierre Mechain – 12100 Grao de Castellón  
T: 964 73 98 00  F: 964 73 98 01  correo-e: cdt_castellon@gva.es  www.cdt.gva.es  

 
REQUISITOS DE ADMISIÓN: 1.- Las solicitudes habrán de formalizarse telemáticamente a través de la secretaría virtual - www.cdt.gva.es -, 
adjuntando los archivos del D.N.I. o N.I.E., nómina reciente, recibo de autónomo o el documento de demanda de empleo DARDE, según 
cada caso. 2.- El curso se podrá anular, si no se completa el número de plazas establecidas. 3.- Las plazas son limitadas. Las fechas y 
horarios del curso pueden sufrir variaciones. En tal caso se comunicarán vía correo electrónico, a todos los inscritos 4.- Para recibir el 
diploma del curso, se deberá tener una asistencia mínima del 80%. La matrícula es gratuita y está cofinanciada por el Fondo Social Europeo 
y la Generalitat Valenciana. 
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COCINA 
Cocas valencianas y mediterráneas  
Lunes 26 enero, de 10 a 14 y  15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Arroces de mar y montaña 
Lunes 2 febrero, de 10 a 14  y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Los trampantojos en la cocina 
Pendiente confirmación (8 h.) 
 

Cocina con Trufa (Catí) 
Lunes 9 febrero, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Cocina de Autor 
Lunes 16 febrero, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

El pescado en la cocina actual (Segorbe) 
Lunes 23 febrero, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Cocina de calidad a precios económicos 
Lunes 23 febrero, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Pescados azules de nuestras lonjas 
Lunes 2 marzo, de 10 a 14 y  15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

El Yuzu en la Cocina mediterránea 
Lunes 16 marzo, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Cocina Tradicional: Guisos de Cuaresma 
Lunes 23 marzo, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Cocina al Vacío (Segorbe) 
Lunes 30 marzo, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Nuevos cocineros valencianos 
Lunes 30 marzo, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Guisos marineros actualizados 
Miércoles 15 abril, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Pequeños bocados dulces 
Lunes 20 abril, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Cocina de Autor 
Lunes 27 abril, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Cocina al Vacio   
Lunes 4  mayo, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Postres de restaurante (Segorbe) 
Lunes 4 mayo, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Texturas en cocina: nubes, aires y esferificaciones 
Lunes 11 mayo, de 10 a 14  y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Postres Clásicos revisados 
Lunes 18 mayo, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Cocina de Autor 
Lunes 25 mayo, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

 

Pizzas y foccacias 
Lunes 1 junio, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Entrantes y ensaladas 
Lunes 8 junio, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Arroces contemporáneos 
Lunes 15 junio, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Granizados y Helados 
Lunes 22 junio, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 

 
SERVICIOS DE SALA 
El buffet: Nuevas tendencias 
Martes 27 enero, de 16 a 20 h. (4 h.) 
 

Vinos de la Comunitat Valenciana 
Martes 17 febrero, de 16 a 20 h. (4 h.) 
 

Sumillería Profesional IV  
Del 17 febrero al 12 de mayo, de martes a jueves, 
de 9 a 12 h. (90 h.) 
 

La gestión de bodega: Saber comprar, vender y 
rentabilizar la inversión del vino en el restaurante 
Martes 3 y miércoles 4 marzo, de 16 a 20 h. (8 h.) 
 

Mise en place del restaurante 
Martes 24 y miércoles 25 marzo, de 16 a 20 h. (8 h.) 
 

Corte de Jamón 
Martes 21 abril, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Conocer el agua mineral natural 
Martes 5 de mayo, de 16 a 20 h. (4 h.) 
 

Introducción a la coctelería. El Gintonic y los 
combinados más demandados del mundo  
Martes 19 y miércoles 20 mayo, de 16 a 20 h. (8 h.) 
 

El mundo de la cerveza: elaboración, cata y 
servicio 
Martes 2 y miércoles 3 junio, de 16 a 20 h. (8 h.) 
 

Coctelería acrobática: Flair bar tender 
Martes 16 y miércoles 17 junio, de 16 a 20 h. (8 h.) 

 
DIRECCIÓN Y GESTION 
Convierte Twitter en una herramienta eficaz para la 
empresa  
Pendiente confirmación, de 16 a 20 h. (8 h.) 
 

Wedding Planner 
Martes 17 febrero, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
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Alergias e intolerancias alimentarias. Nueva 
reglamentación al respecto (Morella) 
Miércoles 18 febrero, de 9:30 a 13:30 h. (4 h.) 
 

Transformación de recursos agroalimentarios en 
productos turístico 
Martes 24 febrero, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Nadie abre tu Newsletter, o si. Averígualo-Destino 
Sicted: Benicassim 
Miércoles 25 y jueves 26 febrero, de 16 a 20 h. (8 h.) 
 

Marketing para Restaurantes 
Miércoles 4 marzo, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h) 
 

Todas las herramientas necesarias para crear y 
gestionar tu blog y Redes Sociales 
Del 24 al 26 marzo, de 16 a 20 h. (12 h.) 
 

Posiciona tu imagen en Google Plus (Destinos 
Sicted: Benicassim)  
Miércoles 15 y jueves 16 abril, de 16 a 20 h. (8 h.) 
 

Todas las herramientas necesarias para crear y 
gestionar tu blog y Redes Sociales (Segorbe) 
Del 21 al 23 abril, de 9:30 a 13:30 h. (12 h.) 
 

Alergias e intolerancias alimentarias. Nueva 
reglamentación al respecto (Castellón) 
Miercoles 29 abril, de 9:30 a 13:30 h. (4 h.) 
 

Estructura organizativa para impactar en ingresos 
Del 21 al 23 abril, de 16 a 20 h. (12 h.) 
 

Cataminario de Autor: Dirección y motivación de 
equipos (Segorbe) 
Jueves 23 abril, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Wordpress: todas sus funcionalidades 
Del 6 al 14 de mayo, Lunes, miércoles y jueves, de 
16 a 20 h. (20 h.) 
 

Principios básicos y habilidades para una atención 
excelente al cliente - Destino Sicted (Benicàssim) 
Martes 19 y miércoles 20 mayo, de 16 a 20 h. (8 h.) 
 

Alergias e intolerancias alimentarias. Nueva 
reglamentación al respecto (Albocàsser) 
Martes 19 mayo, de 9:30 a 13:30 h. (4 h.) 
 

Dirección y gestión para mandos intermedios 
Jueves, 21 mayo, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Big Data: Datos masivos y turismo 
Martes 2 junio, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

Alergias e intolerancias alimentarias. Nueva 
reglamentación al respecto (Segorbe) 

Miércoles 3 junio, de 9:30 a 13:30 h. (4 h.) 
 

Cataminario de Autor: Coaching ejecutivo 
Jueves 4 junio, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 

 

Claves para vender en Redes Sociales 
Martes 9 y miércoles 10  junio, de 16 a 20 h. (8 h.) 
 

Implantar un sistema de dirección por objetivos 
Miércoles 10 y jueves 11  junio, de 16 a 20 h. (8 h.) 
 

Actuaciones básicas ante emergencias: incendios 
y primeros auxilios 
Jueves 18  junio, de 10 a 14 y 15:30 a 19:30 h. (8 h.) 
 

FORMACIÓN COMPLEMENTARIA 
Community Manager – Iniciación (Alcossebre) 
Pendiente confirmación, Lunes y miércoles, 16 a 20 
h. (28 h.) 
 

Community Manager – Avanzado (Castellón) 
Pendiente confirmación, Martes y jueves, 16 a 20 h. 
(28 h.) 
 

Inglés para hostelería y atención al público - Nivel 
básico (Segorbe) Pendiente confirmación. 
Martes y jueves, 16 a 20 h. (40 h.) 
 

Atención al cliente en Inglés- Destino Sicted 
Castellón 
Del 23 marzo al 4 mayo, lunes y miércoles (excepto 
del 3 al 13 de abril), de 16 a 20 h. (40 h.) 
 

Atención al cliente en Inglés - Destino Sicted 
Oropesa  
Del 24 marzo al 30 abril, martes y jueves (excepto 
del 3 al 13 de abril), de 16 a 20 h. (40 h.) 
 

Inglés para hostelería y atención al público - Nivel 
básico (Alcossebre) 
Del 4 al 25 mayo, Lunes, miércoles y viernes,   
de 16 a 20 h. (40 h.) 
 

Atención al cliente en Inglés - Destino Sicted 
Segorbe  
Del 6 al 27 mayo, Lunes, miércoles y jueves, 
de 16 a 20 h. (40 h.) 
 

Iniciación al Ruso - Destino Sicted Oropesa  
Del 12 mayo al 11 junio, martes y jueves,  
de 16 a 20 h. (40 h.) 
 

Informática básica + Creación y gestión de la Web 
de la empresa - Destino Sicted (Oropesa) 
Del 19 al 28 de mayo, Martes y jueves, de 16 a 20 h. 
(16 h.) 


