
 

 

  

El CdT Castelló organiza el siguiente curso: 
 
 

“La Sucesión en la Empresa Turística: Aspectos Jurídicos y Tributarios.” 

 

 

Objetivos:  
Aprender a elaborar diversos postres atractivos para nuestra clientela pero con 

una fácil elaboración, siempre teniendo en cuenta su capacidad de conservación 

y su rentabilidad. 

Contenidos:  

Organización de la partida de reposteria. 

 Las bases de la partida de postres, mice & place, elaboración y acabado. 

Conocer los productos que puedo congelar para aumentar mi capacidad de 

producción. 

Que rentalibidad tiene un postre en un restaurante. 

Ejemplo de recetas de postre fáciles. 

Fechas: 23 de mayo 

Horario: de 16:00 a 20:00 h. 
Docencia: La dispensa Vinobar 
Dirigido a: Jefes/as de cocina, cocineros/as, ayudantes de cocina y 
profesionales de la restauración en activo. 
Lugar de impartición: Rte. Casa Ramón. Avda. Castelló, 74 

 
Plazas limitadas. Curso GRATUITO Cofinanciado por el Fondo Social Europeo 

FECHA LÍMITE DE INSCRIPCIÓN: 5 días hábiles antes del comienzo del curso 
 
DOCUMENTACIÓN NECESARIA: 

· Fotocopia de la nómina / autónomo / Darde 
Inscripción telemática en: www.cdt.gva.es 

 
Centro de Turismo de Castellón (CdT Castelló) 

C/ Astrónomo Pierre Mechain, 2. 12100 Grao de Castellón. 

Tel.: 964 739 800. E-mail: cdt_castellon@gva.es 
 
 
 

 “Postres fáciles para el restaurante” en 
Atzeneta del Maestrat 


